
C A R T E

A P É R I T I F S  À  P A R T A G E R  
( o u  p a s )

L ’ i n c o n t o u r n a b l e  P â t é  e n  c r o û t e  d e
l a  c h e f f e  M a n o n       1 8 €
C o c h o n ,  V o l a i l l e ,  F o i e  g r a s ,
P i s t a c h e s ,  C r a n b e r r i e s

L a  t e r r i n e  d e  c a m p a g n e  d e  l a
c h e f f e  M a n o n        1 1 €          
C o m p o t é e  d e  s a i s o n ,  P i c k l e s  d e
l é g u m e s  d e  s a i s o n

L ’ a s s i e t t e  d e  J a m b o n  d e  P a r m e  1 4 €
3 0  M o i s  d ’ a f f i n a g e  d e  c h e z  F r a n c o
G u l l i

E N T R É E S

L a  s a l a d e  d e  p o u l p e     1 4 €
P o m m e s  d e  t e r r e  R o s e v a l ,  P i q u i l l o s ,
S a u c e  v i e r g e ,  F r a m b o i s e s  

L e  F o i e  g r a s  d e  c a n a r d  d e s  L a n d e s
n a t u r e  o u  m e n d i a n t       2 1 €                   
C o m p o t é e  d e  s a i s o n ,  P i c k l e s  d e
l é g u m e s  d e  s a i s o n

L a  T r u i t e  g r a v e l a x  M a i s o n      1 4 €           
S a l a d e  f r i s é e ,  C r è m e  à  l ’ a n e t h ,
C i t r o n

L e s  F a l a f e l s  M a i s o n    1 1 €                      
H o u m o u s ,  P i c k l e s  d ’ o i g n o n s  r o u g e ,
H e r b e s  f r a i c h e s ,  Y a o u r t  g r e c
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PRIX NETS EN EURO SERVICE COMPRIS 

P L A T S

L e  F i l e t  d e  v o l a i l l e  F r a n ç a i s       2 6 €  
M a ï s ,  G u a n c i a l e ,  P o m m e  g r a n n y
s m i t h ,  J u s  d e  v o l a i l l e

L e  R i s o t t o          2 4 €                           
B u r r a t i n a ,  P l e u r o t e s ,  P a r m e s a n  

L a  P o i t r i n e  d e  p o r c  c a r a m é l i s é e   2 6 €   
M i l l e - f e u i l l e s  d e  p o m m e s  d e  t e r r e ,
T o m m e  f e r m i è r e  d e  m o n t a g n e  a u x
o i g n o n s ,  P i c k l e s  d e  m û r e s  f r a i c h e s

L e s  R i g a t o n i      2 7 €                            
L a n g o u s t i n e s ,  S a r r a z i n ,  C i t r o n  

L a  D a u r a d e  G r i s e     2 6 €                       
P a t a t e  d o u c e ,  S a u c e  v i e r g e ,
G r o s e i l l e s

L a  s a l a d e  d ’ é t é    2 1 €                           
S u c r i n e s ,  C h è v r e ,  O l i v e s  d e  K a l a m a t a ,
T o m a t e s  a n c i e n n e s ,  A v o c a t  b i o ,
O i g n o n  r o u g e  b i o ,  T u i l e s  p a r m e s a n

L e  F a u x  F i l e t  N o r m a n d    3 2 €                
A u b e r g i n e s  f o n d a n t e s ,  M i s o  b l a n c  à
l a  v a n i l l e ,  J u s  à  l a  m o e l l e  



D E S S E R T S  E T  F R O M A G E S  :
T o u s  n o s  d e s s e r t s  s o n t  f a i t s  m a i s o n

L ’ A s s o r t i m e n t  d e  f r o m a g e s  1 2 €
D e  B e n  e t  M a r i n e ,  F r o m a g e r i e  d u  b a s -
M o n t m a r t r e  
 
L e  s n i c k e r s  1 1 €
G a n a c h e  a u  c h o c o l a t ,  C o o k i e ,  E s p u m a
c a c a h u è t e ,  C a r a m e l
 
L e  b a b a  a u  r h u m  1 2 €
C r è m e  s e m i - m o n t é  à  l a  v a n i l l e  d e
M a d a g a s c a r  

L a  p ê c h e  b l a n c h e  e t  j a u n e   9 €
P ê c h e s  r ô t i e s  e t  c r u e s ,  C r u m b l e  n o i s e t t e ,
E s p u m a  v e r v e i n e

L e  C a f é  g o u r m a n d   9 €
A s s o r t i m e n t  d e  3  d e s s e r t s  m a i s o n

L e s  G l a c e s  e t  S o r b e t s  m a i s o n  4  €  l a
b o u l e
T o n k a ,  V a n i l l e ,  M e l o n  e t  P o i r e  
 

PRIX NETS EN EURO SERVICE COMPRIS 



BULLES
                                                                                                                                              12cl / 75cl
Pet Nat, Le Temps Est Bon, Bobinet, 2023                                                     8 / 36
Pet Nat rosé, Le Ciel est Bleu, Bobinet, 2023                                                 8 / 36
Champagne Erick Schreiber                                                                            12 / 78  
Champagne Bruno Paillard, Rosé Première Cuvée                                         135

VINS BLANCS
                                                                                                                                    12cl / 75cl
VALLÉE DE LA LOIRE
VDF, Piak !, Domaine Bobinet nm                                                                 7,5 / 33
Sancerre, Les Belles Dames, P. Gitton, 2023                                                       46

ALSACE
VDF, Icare, Domaine Josmeyer, nm                                                                      39

BOURGOGNE
Bourgogne Chardonnay, Domaine des Correaux, 2023                                   31
Mâcon-Villages, Nos Cinq Terroirs, Famille Paquet, 2023                                35
Chablis, Christophe & Fils, 2023                                                                         8 /41 
Pouilly Fuissé, Domaine des Correaux, 2023                                                       60
Saint Véran, Les Cras, Famille Paquet, 2020                                                       67

SAVOIE
VDF, Silice, Maison des Ardoisières, 2023                                                             33 
Argile, Côteau de St P. de Soucy, Domaine des Ardoisières 2022                 45

JURA
Bicknell, Clos des Grives, 2022                                                                                 37
Draine, Clos des Grives, 2022                                                                                   45

VALLÉE DU RHONE
Crozes Hermitage, Perles Ivoires, Domaine Esprit 2022                                  45
Châteauneuf du Pape, Clos de l'Oratoire, Domaine des Papes, 2022          88 

PROVENCE
IGP Mediteranée, 100% Viognier, Ogier, 2024                                               7 / 28
IGP Pays du Gar, Vent dans les voiles, V. Courrèges 2023                               30

LANGUEDOC ROUSSILLON
L'Audacieuse, Devois des Agneaux d’Aumelas, 2022                                       27
VDF, Amistat, 2018                                                                                                      50

PRIX NETS EN EURO SERVICE COMPRIS 



VINS ROUGES
                                                                                                                                    12cl /75cl
VALLÉE DE LA LOIRE                                                                                                
Reuilly, M. Mabillot, 2023                                                                                           30
Sancerre, Les Romains, P. Gitton, 2020                                                                46
Saumur Champigny, Amateus Bobi, Bobinet, 2019                                          50

BOURGOGNE
Côteaux Bourguignons, Vielles vignes, Domaine des Correaux 2023    8 / 35
Bourgogne Pinot noir Vielles Vignes, R. Demougeot, 2022                           45
Beaune, Epeunotes, R. Demougeot, 2022                                                           60
Morey Saint Denis, Alain Michelot 2021                                                                82
Nuit-St-Georges 1er Cru “Aux Chaignots”, A. Michelot, 2016                          130

BEAUJOLAIS
Chénas, A. Thevenet, 2019                                                                                        35
Morgon Vielles Vignes, A. Thevenet, 2020                                                           46

JURA
Des bois, clos des Grives, 2023                                                                                38

VALLÉE DU RHONE
Crozes Hermitage, Domaine Ogier, 2023                                                    8,5 / 42
Châteauneuf du Pape, Clos de l’Oratoire, Domaine des Papes, 2021           79 

PROVENCE
IGP Méditerranée, 100% Grenache, Ogier, 2023                                                 26

LANGUEDOC ROUSSILON
VDF, Altramista, Amista, 2024                                                                         7,5 / 32
VDF, Amistat, 2018                                                                                                      50

VIN ROSÉ
PROVENCE
Coteaux d’Aix, Lou Cantaï, Val de Caire, 2022                                                7 / 30

PRIX NETS EN EURO SERVICE COMPRIS 



DIGESTIFS & LIQUEURS
                                                                                                                                                                 4cl

Vieille prune de Souillac, Louis Roque
14
Cognac VSOP Godet                                                                                    12
Calvados Sassy XO
11
Poire Williams Cartron                                                                                10
Le moine de montmartre (liqueur de plantes, bio), by Fred             11
Lulu la nantaise (liqueur à base de pommes, bio), by Fred               11
Thoreau (assemblage de rhum & cognac, France)                            12    
Rhum Eminente (Cuba)                                                                             16
Whisky Nikka From Barrel (Japon)                                                         14
Whisky Laphroaig (tourbé, Ecosse)                                                         12
Rye Lot 40 (Canada)
13
Gin by Fred Summer vibes (Montmartre, bio)                                      12
Gin by Fred Intemporel (Montmartre, bio)                                            12
Gin by Fred Ginger Drop (Montmartre, bio)                                          12
Gin L'acrobate (France, Bio)                                                                       11
Gin Maloin Blé noir(Bretagne)                                                                   11
Get 27                                                                                                                8
Baileys                                                                                                               8
Amaretto Disaronno
10

BOISSONS CHAUDES

Espresso                                                                                                        2,8
Décaféiné                                                                                                      2,8
Café allongé                                                                                                 2,8
Noisette                                                                                                            3
Café crème / cappucino                                                                               5
Infusion / thé                                                                                                   5
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SOFTS

Coca Cola / Coca zéro 33cl                                                                                       5,5 

Saint-Géron (eau petillante) 37,5cl                                                                          4

Lemonaid bio (citron vert ou fruit de la passion) 33cl                                     5,5

Charitea bio (roïboos ou thé noir ou maté) 33cl                                                5,5

Orangeade Uma bio 33cl                                                                                         5,5

Kombucha Loven bio (l’original ou jasberry) 33cl                                               6

Jus de fruit Meneau bio (pomme / tomate ou abricot) 25cl                            6

Bière sans alcool La Parisenne 33cl                                                                         6

Hysope bio (ginger beer ou tonic water) 20cl                                                      5

Spritz sans alcool                                                                                                         10

Saint-Géron (eau pétillante) zéro nitrate, zéro pesticide 75cl                          6

Plancoët (eau plate) zéro nitrate, zéro pesticide 75cl                                        6

BIÈRES ARTISANALES & CIDRE

BIÈRES POISSON (bouteille 50cl) brassées à la main en Normandie        10

“Appât” Blonde légère / “Dwarf” Bonde amer / “Petite Lune” Blanche

“Régalec” Blonde fumé / “Roussette” Rousse

Cidre Barnabé Bio 33cl                                                                                      6      

PRIX NETS EN EURO
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            VENTE À EMPORTER

Fait maison

Produit sur place et avec amour

L’incontournable Pâté en croûte de la cheffe Manon     13,5€/150g 
Cochon, Volaille, Foie gras, Pistaches, Cranberries

La terrine de campagne de la cheffe Manon                   3,8€//100g 

Le Foie gras de canard des Landes nature ou mendiant 13€/100g

La Truite gravelax                                                                    6,5€/100g

Le Jambon de Parme                                                              7,5€/100g
30 Mois d’affinage de chez Franco Gulli                                                      



20 rue Joseph Dijon 75018, Paris
09 81 02 86 28

 restaurant.plurielles


